
 

 
 
Für unsere kleinen Gäste                   
 

K L E I N E S   O R I G I N A L   K A L B S S C H N I T Z E L          € 1 1 , 8 0 
mit Fritten                   

B U T T E R N U D E L N                €     5 , 8 0 
Parmesan 

P O R T I O N   F R I T T E N               €     5 , 8 0 
Ketchup/ Mayonnaise 

G E R N E   L A D E N   W I R   J E D E S   K I N D   N O C H   A U F   E I N   H A U S G E M A C H T E S   E I S   E I N 

 

Vorspeisen 

 

B R O T S A L A T                  € 1 5 , 9 0 
Burrata  |  weißes  Tomatensorbet |  Weinberg Pfirsich 

B E E F   T A T A R   H E R ZWE R K S T Y L E   M I T   R O T S C HWA N Z - G A R N E L E     € 1 8 , 8 0 
Krustenbrot | Eigelb | Kapern-Sardellenmajo | Wildkräutersalat | Senfeis 

G E G R I L L T E R   P U L P O              € 1 8 , 9 0 
Paprikagemüse | Kräuter | Tomaten-Focaccia | Limetten Aioli 

S C H M O R Z W I E B E L   C R E M E S U P P E           €     9 , 8 0 
Bergkäse Praline | Schnittlauchöl 

 

 

 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte 
Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 



 

 

 

Salatkarte                        

 

K L E I N E R   V O R S P E I S E N S A L AT            €     7 , 6 0 
Verschiedene Salatsorten | selbst gepickeltes Gemüse (süß-sauer) | Nusskernmix salzig-süß | Kirschtomaten | saisonales Obst | Hausdressing 
 
G R O S S E   S A L A T E 
Verschiedene Salatsorten | selbst gepickeltes Gemüse (süß-sauer) | Nusskernmix salzig-süß | Kirschtomaten | saisonales Obst     € 1 3 , 5 0 

W A H L W E I S E   M I T : 

Burrata                   € 1 8 , 5 0 

Hausgemachte Spinatfalafel                € 1 9 , 5 0 

Tranche vom gebratenen Seesaibling | Salsa Verde              € 2 5 , 0 0 

Kikok BBQ Hähnchenkeule                  € 2 2 , 0 0 

Gebratene Streifen Black Angus Filet (ca. 160 g) | Jus             € 2 6 , 0 0 

W A H L W E I S E   M I T : 

Hausdressing | Waldbeerendressing | Limetten-Asia-Dressing 
  
B R O T K O R B   M I T   T A G E S D I P              €      6, 0 0 

B R O T K O R B                 €      4, 5 0 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Herzwerkbowl                             

 
 
S U S H I   R E I S                 € 1 6 , 9 0 
Eingelegter Rettich | Rotebeete | Gepickelte Gurken | Radieschen 
Avocado | Edamame |Wasabi Erdnüsse 

 

W A H L W E I S E   M I T : 

B U R R A T A                  € 1 9 , 9 0 
 

T E R I Y A K I    R I N D E R F I L E T S T R E I F E N           € 2 9 , 0 0 
 

G E B R A T E N E R    S E E S A I B L I N G            € 2 8 , 0 0 
 

R O T S C H W A N Z G A R N E L E N             € 2 3 , 0 0 
 

G E S C H M O R T E    K I K O K   B B Q   H Ä H N C H E N K E U L E        € 2 1 , 0 0 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Hauptspeisen                             

 
 
H A U S G E M A C H T E   S P I N A T F A L A F E L            € 1 9 , 8 0 
Humus | gebratener Kräuterseitling | weißes Tomatensorbet | Wildkräutersalat 

L I N G U I N E   A G L I O   É   O L I O                     € 2 8 , 0 0 
Rotschwanzgarnele | Pulpo | Spinat | Paprikaschaum | Tomaten | Parmesan 

S E E S A I B L I N G                   € 3 6 , 0 0 
Pastinaken Püree | Spinat | Trüffelgnocchi | Zitronenschaum 

K A L B S S C H N I T Z E L   „H E R Z W E R K“           € 3 1 , 0 0 
Asiatischer Kartoffelsalat | Teriyaki Soße | Eingelegter Rettich | Edamame |Wasabi Erdnüsse | wilder Brokkoli | Erdnussdip 

B L A C K   A N G U S   F I L E T   ( C A . 2 0 0  g )            € 4 8 , 0 0 
Trüffelgnocchi | glasiertes Sommergemüse | Pastinaken Püree | Portweinjus 

S P A N F E R K E L H A X E                 € 2 4 , 8 0 
Paprikagemüse | Paprikaschaum | Kartoffelpaprikapüree 

G E S C H M O R T E    K I K O K   B B Q   H Ä H N C H E N K E U L E             € 2 6 , 0 0 
Mais | Creme Polenta | Zitronenschaum | Limetten Aioli 

 

Desserts 

 

S C H W A R Z W Ä L D E R K I R S C H C R U M B L E          € 1 3 , 8 0 
Schokoladenbiskuit | Kirschkompott | Vanilleschaum | Kirschsorbet 

K O K O S C R E M E B R Ü L E E               € 1 2 , 8 0 
Ananaskompott | Matchaeis 

 

 



 

Fleischteile  

 
 
 
D R Y   A G E D   T O M A H A W K   V O M   L A N D S C H W E I N   ( C A . 3 0 0  g )                €  3 6 , 0 0 

R O A S T B E E F   V O M   G R A I N   F E D   B L A C K   A N G U S                    €  1 1 , 5 0 
Portioniert in 200g, 300g & ca. 1000g (4 Personen) 
Preis je 100 g 

R O T S C H W A N Z   G A R N E L E N                         €  1 0 , 0 0 
4 Stück 

B L A C K   A N G U S   R I N D E R F I L E T                            €  1 5 , 5 0 
Portioniert in 200g, 300g 
Ein ganzes Filet (4-5 Personen) 
Preis je 100 Gramm 

B I T T E   F R A G E N   S I E   U N S E R E N   S E R V I C E   N A C H   F L E I S C H S T Ü C K E N   U N D   F I S C H F I L E T S   D E S   T A G E S 
 

G E M Ü S E B E I L A G E N :       S Ä T T I G U N G S B E I L A G E N : 

Verschiedene Salatsorten | selbst gepickeltes Gemüse   € 7 , 6 0   Trüffelfritten         € 7 , 6 0 
(süß-sauer) | Nusskernmix salzig-süß | Kirschtomaten |      Hausgemachte Trüffelgnocchi      € 6 , 5 0 
saisonales Obst | Hausdressing                    

Glasiertes Sommergemüse      € 5 , 5 0   Spinatfalafel        € 6 , 0 0 

Asiatischer Kartoffel-Salat     € 6 , 6 0   Linguine       € 5 , 8 0 

Gebratene Pilze       € 5 , 5 0   Pastinakenpüree          € 5 , 6 0 

Wilder Brokkoli       € 4 , 8 0   Süßkartoffelfritten       € 5 , 5 0 

Paprikagemüse       € 4 , 8 0  Kartoffelpaprikapüree      € 5 , 5 0

       

S O S S E N   &   D I P S                   j e  € 3 , 5 0 
Salsa Verde, Paprikaschaum, Zitronenschaum, Limetten Aioli, Teriyaki Soße, Erdnussdip 
Portwein Jus, Kräuterbutter 


