
 
 

Für unsere kleinen Gäste                   
 

K L E I N E  S E R V I E T T E N K N Ö D E L            €     6 , 6 0 
Pilzrahm 

K L E I N E S   O R I G I N A L   K A L B S S C H N I T Z E L          € 1 1 , 8 0 
mit Fritten                   

B U T T E R N U D E L N                €     5 , 8 0 
Parmesan 

P O R T I O N  F R I T T E N               €     5 , 8 0 
Ketchup/ Mayonnaise 

G E R N E   L A D E N   W I R   J E D E S   K I N D   N O C H   A U F   E I N   H A U S G E M A C H T E S   E I S   E I N 

 

Vorspeisen 
  

R Ü B E N   C A R P A C C I O               € 1 4 , 8 0 
Grüne-Soße-Pesto | gebeizter Lachs | schwarze Knoblauchmayo 

B E E F   T A T A R   H E R ZWE R K S T Y L E  M I T  R O T S C HWA N Z - G A R N E L E     € 1 8 , 8 0 
Krustenbrot | Eigelb | Kapern-Sardellenmajo | Wildkräutersalat | Senfeis 

G E B R A T E N E   J A K O B S M U S C H E L            € 1 7 , 8 0 
Kartoffel-Trüffelpüree | gebeiztes Eigelb | roter Blumenkohl | Trüffel-Schaum 

B Ä R L A U C H - C R E M E S U P P E              € 1 1 , 0 0 
Krustentierpraline | Rhabarberchutney | Dinkelbrot 

 

 

 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte 
Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 



 

Hauptspeisen                             

 

H A U S G E M A C H T E   F A L A F E L  M I T  F R A N K F U R T E R   7   K R Ä U T E R N    € 1 9 , 8 0 
Selleriepüree | Ursprungskarotte | Agrumen | Zitrussorbet  | kleiner Wildkräutersalat 

G E T R Ü F F E L T E    L I N G U I N E                 € 2 6 , 0 0 
Tomaten | Trüffelschaum | Scarmorza 

T E R I Y A K I - L A C H S               € 3 1 , 0 0 
Sellerie-Sesam-Püree | wilder Brokkoli | Miso-Schaum | Kräuterfalafel 

K A L B S S C H N I T Z E L    „H E R Z W E R K“           € 2 9 , 0 0 
Kartoffel-Bärlauchsalat | Cranberries | wilder Brokkoli | Rauch-Mayo 

F I L E T   V O M   F R I E S I S C H E M   W E I D E    R I N D   ( C A . 2 0 0  g )        € 4 2 , 0 0 
Perlzwiebeljus | Kartoffel-Bärlauchpüree | Ursprungskarotte | Trüffelschaum 

G E S C H M O  R T E   S E M M E R R  O L L E    V O M    K A L B          € 2 4 , 8 0 
Kartoffel-Bouillon-Gemüse | Meerrettich | grüne Soße 

K O R E A N I S C H E S   B B Q  - H Ü H N C H E N   Z W E I E R L E I            € 2 3 , 9 0 
gewoktes Gemüse | gebratene Mie Nudel | Sesam-Mayo | Wasabi-Nusscrunch 

C R E M I G E   B Ä R L A U C H  -  G R A U P E N            € 1 6 , 5 0 
Meerettich | geschmorte Ochsenherztomate  | marinierte Wildkräuter 

 

Desserts 

 

R H A B A R B E R   F R Ü H L I N G S C R U M B L E           € 1 3 , 8 0 
Minze | Tonkabohneneis | Baiser | Crunch 

S A F T I G E R   S C H K O L A D E N B R O W N I E            € 1 1 , 8 0 
Amarena-Kirschen | Sauerrahmeis | Salzkaramell | gebrannte Nüsse 

  

 



 

 

 

 

Salatkarte                        

 

K L E I N E R   V O R S P E I S E N S A L AT            €     7 , 0 0 
Verschiedene Salatsorten | selbst gepickeltes Gemüse (süß-sauer) | Nusskernmix salzig-süß | Kirschtomaten | saisonales Obst | Hausdressing 
 
G R O S S E   S A L A T E 
Verschiedene Salatsorten | selbst gepickeltes Gemüse (süß-sauer) | Nusskernmix salzig-süß | Kirschtomaten | saisonales Obst     € 1 2 , 5 0 

W A H L W E I S E   M I T : 

Gewoktes Gemüse | Teriyakisoße               € 1 6 , 5 0 

Hausgemachte Grüne Soße Falafel                 € 1 8 , 0 0 

Tranche vom gebratenen Lachs | Salsa Verde               € 2 6 , 0 0 

Gebratenes BBQ-Hähnchen                 € 2 1 , 8 0 

Gebratene Streifen vom grasgefütterten Weiderind (ca. 160 g) | Jus           € 2 8 , 0 0
         

W A H L W E I S E   M I T : 

Hausdressing | Waldbeerendressing | Limetten-Asia-Dressing 
  
B R O T K O R B   M I T   T A G E S D I P              €      5, 0 0 

B R O T K O R B                 €      3, 5 0
                  

 

 

 



 

Fleischteile  
 
 
 
T O M A H A W K -U S A    G R E A T E R   O M A H A   F E D   B L A C K   A N G U S   ( nur auf Vorbestellung )             €  1 8 , 5 0 
Preis je 100 g mit Knochen 

R O A S T B E E F   V O M   G R A I N   F E D   B L A C K   A N G U S                    €  1 0 , 5 0 
Portioniert in 200g, 300g & ca. 1000g (4 Personen) 
Preis je 100 g 

R O T S C H W A N Z   G A R N E L E N                         €  1 0 , 0 0 
4 Stück 

R I N D E R F I L E T  V O M   F R I E S I S C H E M   W E I D E    R I N D                       €  1 4 , 5 0 
Portioniert in 200g, 300g 
Ein ganzes Filet (4-5 Personen) 
Preis je 100 Gramm 

B I T T E   F R A G E N   S I E   U N S E R E N   S E R V I C E   N A C H   F L E I S C H S T Ü C K E N   U N D   F I S C H F I L E T S   D E S   T A G E S 
 

G E M Ü S E B E I L A G E N :       S Ä T T I G U N G S B E I L A G E N : 

Verschiedene Salatsorten | selbst gepickeltes Gemüse   € 7 , 0 0   Trüffelfritten         € 7 , 6 0 
(süß-sauer) | Nusskernmix salzig-süß | Kirschtomaten |       
saisonales Obst | Hausdressing         Trüffellinguini          € 8 , 0 0 

Gewoktes Gemüse       € 4 , 5 0   Grüne Soße Falafel       € 5 , 8 0 
Kartoffel-Bärlauch Salat      € 6 , 6 0   Sellerie-Sesam-Püree       € 4 , 8 0 
Gebratene Waldpilze       € 5 , 0 0   Kartoffel - Trüffel-Püree           € 7 , 6 0 
Wilder Brokkoli        € 4 , 8 0   Süßkartoffelfritten       € 5 , 5 0 
Ursprungskarotten       € 4 , 5 0  Kartoffel-Bouillon-Gemüse     € 4 , 5 0 

Bärlauch-Graupen      € 4 , 5 0 

S O S S E N   &   D I P S                   j e  € 3 , 5 0 
Salsa Verde, Trüffelschaum, weißer- Miso-Schaum, schwarze Knoblauch-Mayo, Rauch- Mayo,  
grüne Soße, Perlzwiebelnjus, Kräuterbutter 


